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电位滴定法测定鸡精中谷氨酸钠含量

应用领域 

食品行业 

 

关键词  

907；鸡精；谷氨酸钠 

 

摘要 

用 907 滴定仪，采用 262 水相 pH 电极，用氢

氧化钠溶液进行滴定实验，测定了鸡精中谷氨酸钠

含量，平行性好,购买市售味精做为标准品做加标回

收率实验,回收率为 98.45%,证明了结果的准确性。 

 

样品 

样品为市售太太乐鸡精,呈黄色固体。 

 

仪器 

907 Titrando 1.907.0010 

800 Dosino 2.800.0010 

配液单元 10 mL 6.3032.210 

配液单元 20 mL 6.3032.220 

pH 电极 6.0262.100 

802 搅拌 2.802.0040 

804 搅拌台 3.804.300X 

  

试剂 

氢氧化钠，AR 

甲醛，AR 

邻苯二甲酸氢钾，基准 

 

样品分析 

1.      精确量取样品约8.5g，用水定容至

250ml.取混匀后溶液10ml,加入60ml水,先用

NaOH溶液滴定到pH8.20,加入10ml甲醛溶

液, 再用NaOH溶液滴定到pH9.60.  

2. 取水10ml做空白滴定。 

3. 精确量取味精约 1.9g，用水定容至 100ml.

取混匀后溶液 10ml,加入 60ml 水,先用

NaOH溶液滴定到pH8.20,加入10ml甲醛溶

液, 再用 NaOH 溶液滴定到 pH9.60,结果做

为味精中谷氨酸钠的含量. 

4. 分别取5mL鸡精样品与5mL味精样品，按照

相同步骤做回收率实验。 

. 

仪器参数 

907 Titrando  

Parameters 

>Method 

SET pH 8.2  

>Start conditions  

Pause                          5s   10 

>Control parameters 

   EP1 at pH                    8.2 

 Titration rate                   optimal 

Stop criterion                  drift 

Stop drift                      50uL/min 

Stirring rate                   13            

    0 s   off   4000 s 

SET pH 9.6  

>Start conditions  

Start volume                   14mL 

Pause 2                         10s   10 

>Control parameters 

   EP1 at pH                    9.6 

 Titration rate                   user 

 Dynamics pH                  1 

  Max.rate                     40mL/min 

   Min.rate                     25uL/min 

Stop criterion                  drift 

Stop drift                      50uL/min 

Srirring rate                   13     0    50m 

结果 

计算公式 
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空白 
终点体积 

V1（ml） 

70mL 水 2.1580 

70mL 水 2.1640 

mean(%) 2.1610 

RSD(%) 0.20 

 

鸡精 

取样量

m(g) 

终点体积 

V1（ml） 

谷氨酸钠 

X（g/100g） 

8.5048 18.2440 43.32 

8.5048 18.2280 43.28 

8.5048 18.2200 43.25 

8.5048 18.2120 43.23 

mean(%) 43.27 

RSD(%) 0.09 

 

味精 

取样量

m(g) 

终点体积 

V1（ml） 

谷氨酸钠 

X（g/100g） 

1.9089 21.7000 93.79 

1.9089 21.6860 93.72 

mean(%) 93.76 

RSD(%) 0.05 

加标回收率 

取样量 加标量 终点体积 回收率 

V(ml) V(mL) V1（ml） % 

5 5 19.4860 97.70 

5 5 19.8060 99.30 

5 5 19.2200 96.37 

mean(%) 97.79 

RSD(%) 1.50 

 

 

 

           样品滴定图谱 

讨论 

1. 通过改变滴定参数可以有效的缩短测定时间,在

报告中的参数下,第一步滴定时间为 70s 左右,第二

步滴定时间为 98s 左右,而且平行性良好. 

2. 试用 6.0255.100 电极,发现测定时间缩短,但由

于此电极对pH敏感性不强,极易造成过滴定导致平

行性不好,修改参数可使不过滴定，但会使测定时间

加长，因此不建议使用此电极。 

3. 开始实验时怀疑样品溶解性不好造成电极对溶

液 pH 测定不稳定,从而导致测定时间延长,但经离

心及过滤后得到澄清液体后再测定,发现对测定时

间并无改善,因此选用合适的滴定参数才是关键. 

4．加甲醛后适当的预加一定量的滴定剂可使测定

时间缩短，通过实验证明预加滴定剂不会影响测定

结果。 
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取样量

m(g) 

预加 

体积 

V（mL） 

终点体积 

V1（ml） 

谷氨酸钠 

X（g/100g） 

8.5048 10 18.1540 43.08 

8.5048 0 18.1960 43.19 

8.5048 0 18.1240 43.00 
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